
all prices in chf and including vat.

declaration:

lamb : ch

lobster: fr

 

please state the critical allergens when ordering 

so that we can take them into account during preparation. 

easter menu

Amuse Bouche

*

Green asparagus

 with wilted lettuce, sauce gribiche & egg

*

Pea and morel ravioli

 with monk’s beard, pea–morel ragout

 & lettuce foam

optional with Breton lobster +25 CHF

*

Braised leg of lamb and lamb loin

 with white asparagus, sauce verte, 

pommes ratte & jus

*

Rhubarb tartlet

 with vanilla cream & meringue

4-course menu: CHF 105 p.p.



vegetarian 

easter menu

Amuse Bouche

*

Green asparagus
 with wilted lettuce, sauce gribiche & egg

*

Pea and morel ravioli
 with monk’s beard, pea–morel ragout

 & lettuce foam

*

Potato gnocchi
 with white asparagus, spring onion, wild garlic,

sauce verte & vegetarian jus

*

Rhubarb tartlet
 with vanilla cream & meringue

4-course menu: CHF 97 p.p.

all prices in chf and including vat.

 

please state the critical allergens when ordering 

so that we can take them into account during preparation. 


	ostermenü
	Amuse Bouche
	*
	Grüne Spargeln mit gewelktem Lattich, Sauce gribiche, & Ei

	*
	Erbsen-Morchel-Ravioli mit  Mönchsbart, Erbsen-Morchel-Ragout  &  Kopfsalat-Schaum
	optional mit bretonischem Hummer +25 CHF

	*
	Geschmorter Lammgigot und Rücken mit   weissem Spargel, Sauce verte, Pomme ratte & Jus

	*
	Rhabarber-Tartelette mit  Vanillecreme & Meringue
	4-gang menü: chf 105 p.p


	vegetarisches ostermenü
	Amuse Bouche
	*
	Grüne Spargeln mit gewelktem Lattich, Sauce gribiche, & Ei

	*
	Erbsen-Morchel-Ravioli mit  Mönchsbart, Erbsen-Morchel-Ragout  &  Kopfsalat-Schaum

	*
	Kartoffelgnocchi mit  weissem Spargel, Frühlingszwiebel, Bärlauch, Sauce verte & Vegi-Jus

	*
	Rhabarber-Tartelette mit  Vanillecreme & Meringue
	4-gang menü: chf 97 p.p


	easter menu
	Amuse Bouche
	*
	Green asparagus  with wilted lettuce, sauce gribiche & egg

	*
	Pea and morel ravioli  with monk’s beard, pea–morel ragout  & lettuce foam
	optional with Breton lobster +25 CHF

	*
	Braised leg of lamb and lamb loin  with white asparagus, sauce verte,  pommes ratte & jus

	*
	Rhubarb tartlet  with vanilla cream & meringue
	4-course menu: CHF 105 p.p.


	vegetarian  easter menu
	Amuse Bouche
	*
	Green asparagus  with wilted lettuce, sauce gribiche & egg

	*
	Pea and morel ravioli  with monk’s beard, pea–morel ragout  & lettuce foam

	*
	Potato gnocchi  with white asparagus, spring onion, wild garlic, sauce verte & vegetarian jus

	*
	Rhubarb tartlet  with vanilla cream & meringue
	4-course menu: CHF 97 p.p.


	menu de pâques
	Amuse Bouche
	*
	Asperges vertes  avec laitue légèrement tombée,  sauce gribiche & œuf

	*
	Ravioli aux petits pois et morilles  avec barbe-de-moine, ragoût de morilles et petits pois  & écume de laitue
	optionnel avec homard breton +25 CHF

	*
	Gigot d’agneau braisé et selle d’agneau  avec asperges blanches, sauce verte,  pommes ratte & jus

	*
	Tartelette à la rhubarbe  avec crème à la vanille & meringue
	menu 4 plats : chf 105 p.p.


	menu de pâques végétarien
	Amuse Bouche
	*
	Asperges vertes  avec laitue légèrement tombée,  sauce gribiche & œuf

	*
	Gnocchi de pommes de terre  avec asperges blanches, oignon nouveau, ail des ours, sauce verte & jus végétarien

	*
	Gigot d’agneau braisé et selle d’agneau  avec asperges blanches, sauce verte,  pommes ratte & jus

	*
	Tartelette à la rhubarbe  avec crème à la vanille & meringue
	menu 4 plats : chf 97 p.p.



