
menü zum
valentinstag

Amuse Bouche

*

Gebeizter Alpenlachs, Cème fraîche, Kapern, 

rote Zwiebeln, Brunnenkresse & Kerncracker

*

Pastinakenvelouté, gebratener Kräuterseitling

& Trüffel

*

Rosa gebratenes Rindsentrecôte, Schwarzwurzeln,

Rosenkohl, Kartoffelpüree & Jus

*

Schoggimousse “Krafft” & Orangensorbet

4-gang menü: chf 99 p.p

alle preise in chf und inklusive mwst.

herkunft:
lachs, rind: ch 
bort: bread love, ch

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 



vegetarisches menü
zum valentinstag

Amuse Bouche

*

Geräucherte Rande, Crème fraîche, Kapern, 

rote Zwiebeln, Brunnenkresse & Kerncracker

*

Pastinakenvelouté, gebratener Kräuterseitling

& Trüffel

*

Kartoffelgnocchi, Kürbis, Schwarzwurzeln,

Rosenkohl, Gruyère & Vegi-Jus

*

Schoggimousse “Krafft” & Orangensorbet

4-gang menü: chf 93 p.p

alle preise in chf und inklusive mwst.

herkunft:
brot: bread love, ch

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 


