
weihnachtsmenü

Amuse Bouche

*

Randen-Carpaccio, geräucherte Kürbiscreme,
Rucola, Haselnuss & Wacholdervinaigrette

*

Gebratener Steinbutt, Rahmwirsing,
 Röstzwiebeln, Grapefruit-Beurre-blanc,

& Schnittlauchöl

*

Limetten-Orangen-Sorbet, 
Champagner & Olivenöl

*

Rosa gebratene Kalbshuft & Kalbsbries,
Maronijus, Kartoffelpüree & Wurzelgemüse

*

Mascarponeganache, Apfel-Zimt-Kompott,
weisser Schoggicrumble, grüner Apfel & Sorbet

  

5-gang menü: chf 112 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst. 

herkunft:
fleisch, brot: ch
fisch: es

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 



 weihnachtsmenü
vegetarisch

Amuse Bouche

*

Randen-Carpaccio, geräucherte Kürbiscreme,
Rucola, Haselnuss & Wacholdervinaigrette

*

Pochiertes Ei, Rahmwirsing,
Grapefruit-Beurre-blanc, Röstzwiebeln 

& Schnittlauchöl

*

Limetten-Orangen-Sorbet, 
Champagner & Olivenöl

*

Ricotta-Gnocchi, 
Wurzelgemüse, Topinamburpüree,

glasierte Maroni, Parmesanschaum,
Brunnenkresse & geröstete Mandeln

*

Mascarponeganache, Apfel-Zimt-Kompott,
weisser Schoggicrumble, grüner Apfel & Sorbet

vegetarisches 5-gang menü: chf 105 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst. 

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 
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