
weihnachtsmenü

Amuse Bouche

*

Rande, eingelegtes Wintergemüse, 
geräucherte Cashewcrème & Haselnuss-Granola

*

Topinamburvelouté, Wachtelei, 
Trüffel & Kaviar

*

im 5-gang menü serviert: 
Ricotta-Gnocchi, Kürbis, eingelegte Pilze, 

Salbei & Kürbiskerne

*

Rosa gebratene Kalbshuft
mit Wirsing, Polentaschnitte & Jus

*

Tarte Tatin
mit Vanilleglace  

4-gang menü: chf 98 p.p.
5-gang menü: chf 112 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst. 

herkunft:
fleisch, brot: ch
kaviar: fr

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 



 weihnachtsmenü
vegetarisch

Amuse Bouche

*

Rande, eingelegtes Wintergemüse, 
geräucherte Cashewcrème & Haselnuss-Granola

*

Topinamburvelouté, Wachtelei, 
Trüffel & Algen “Kaviar”

*

im 5-gang menü serviert: 
Ricotta-Gnocchi, Kürbis, eingelegte Pilze, 

Salbei & Kürbiskerne

*

Gebratenes Vegi-Steak
mit Wirsing, Polentaschnitte & vegetarischem Jus

*

Tarte Tatin
mit Vanilleglace  

vegetarisches 4-gang menü: chf 91 p.p.
vegetarisches 5-gang menü: chf 105 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst. 

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 


