
alle preise in chf und inklusive mwst.

herkunft:
rind, saibling, brot: ch
kaviar: fr

bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 

silvestermenü

Amuse Bouche

*

Carpaccio vom Rind, eingelegtes Wintergemüse, 
Trauben, Fenchelpollen & Cashew-Crème

*

Topinamburvelouté, Wachtelei, 
Trüffel & Kaviar

*

Konfierter Saibling, Wacholdersud, 
eingelegte Pilze, Haselnuss, Endivie & Birne

*

Feigensorbet, “Honeycomb” & Champagner

*

Beef Wellington, Kartoffelpüree, glasierte Zwiebeln & Jus

*

Pomme Dauphine, Mont d’Or au four & Apfelchutney

*

Schokoladenmousse “Krafft” mit Quittensorbet

7-gang menü: chf 165 p.p.



silvestermenü vegetarisch

Amuse Bouche

*

Marinierte Randen, eingelegtes Wintergemüse, Trauben, 
Fenchelpollen & Cashew-Crème

*

Topinamburvelouté, Wachtelei, 
Trüffel & Algen-„Kaviar“

*

Konfierter Kohlrabi, Wacholdersud, eingelegte Pilze, 
Haselnuss, Endivie & Birne

*

Feigensorbet, “Honeycomb” & Champagner

*

Vegetarisches Wellington, Kartoffelpüree, 
glasierte Zwiebeln & vegetarischer Jus

*

Pomme Dauphine, Mont d’Or au four & Apfelchutney

*

Schokoladenmousse “Krafft” mit Quittensorbet

vegetarisches 7-gang menü: chf 149 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst.

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 




