
alle preise in chf und inklusive mwst.

herkunft:
fleisch, brot: ch
fisch: es
hummer: fr

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 

silvestermenü

Amuse Bouche

*

Hausgemachte Pâté en croûte mit Nüsslisalat, 
Zwiebelchutney, Milchbrot & gerösteter Buchweizen

*

Gebratener Steinbutt mit Rahmwirsing, 
Grapefruit-Beurre-blanc, Röstzwiebeln & Schnittlauchöl

optional mit bretonischem hummer (50 gr) + chf 26

*

Birnen-Sellerie-Velouté mit Bratapfelpüree, 
gerösteten Haselnüsse & Nussbutter

*

Portwein-Johannisbeer-Sorbet & Champagner

*

Kalbsbäckchen an Périgord-Sauce mit 
Fondantkartoffeln & Wurzelgemüse

*

Käseauswahl von Jumi mit Feigensenf & Früchtebrot

*

Dunkle Schokoladentarte mit Crème-fraîche-Glace 
& Fleur de Sel

7-gang menü: chf 175 p.p.



silvestermenü vegetarisch

Amuse Bouche

*

Hausgemachte Pilzpaté mit Nüsslisalat, 
Zwiebelchutney, Milchbrot & gerösteter Buchweizen

*

Pochiertes Ei mit Rahmwirsing, Grapefruit-Beurre-blanc, 
Röstzwiebeln & Schnittlauchöl

*

Birnen-Sellerie-Velouté mit Bratapfelpüree, 
gerösteten Haselnüssen & Nussbutter

*

Portwein-Johannisbeer-Sorbet & Champagner

*

Petersilienrisotto mit gebratenen Pilzen, 
Périgord-Trüffel & Parmesan

*

Käseauswahl von Jumi, Feigensenf & Früchtebrot

*

Dunkle Schokoladentarte, 
Crème-fraîche-Glace & Fleur de Sel

7-gang menü: chf 159 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst.

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 
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