
muttertag 

Grüner Spargel, gewelkter Lattich, 

Sauce gribiche, Bärlauch & Ei

*

Weisse Spargelvelouté, 

Spargelspitzen & Röstzwiebeln

 optional mit bretonischem hummer 
+ chf 25 

*

Kalbsbraten, frische Erbsen, Morcheln,

Brokkolipüree, Pommes Ratte &Jus

oder

Pommes Ratte, frische Erbsen, Morcheln,

Brokkolipüree, Sommertrüffel, 

Sauce verte & Vegi-Jus

 

*

Rhabarber-Erdbeer-Tartelette, 

Crème-fraîche-Glace, Olivenöl & Crumble

4-gang menü: chf 105 p.p
4-gang menü vegetarisch: chf 105 p.p.

alle preise in chf und inklusive mwst.

herkunft:
kalb, brot: ch 
hummer: fa027

 
bitte geben sie bei der bestellung die kritischen allergene bekannt,
damit wir sie bei der zubereitung berücksichtigen können. 


	muttertag
	Grüner Spargel, gewelkter Lattich,  Sauce gribiche, Bärlauch & Ei
	*
	Weisse Spargelvelouté,  Spargelspitzen & Röstzwiebeln
	optional mit bretonischem hummer  + chf 25

	*
	Kalbsbraten, frische Erbsen, Morcheln, Brokkolipüree, Pommes Ratte &Jus
	oder
	Pommes Ratte, frische Erbsen, Morcheln, Brokkolipüree, Sommertrüffel,  Sauce verte & Vegi-Jus

	*
	Rhabarber-Erdbeer-Tartelette,  Crème-fraîche-Glace, Olivenöl & Crumble
	4-gang menü: chf 105 p.p 4-gang menü vegetarisch: chf 105 p.p.


	mother’s day
	Green asparagus, wilted lettuce,  sauce gribiche, wild garlic & egg
	*
	White asparagus velouté,  asparagus tips & crispy onions
	optional with breton lobster  + CHF 25

	*
	Roast veal, fresh peas, morels,  broccoli purée, pommes ratte & jus
	or
	Pommes ratte, fresh peas, morels, broccoli purée, summer truffle, sauce verte & vegetarian jus

	*
	Rhubarb–strawberry tartlet,  crème fraîche ice cream, olive oil & crumble
	4-course menu: CHF 105 p.p.  4-course vegetarian menu: CHF 105 p.p.


	fête des mères
	Asperges vertes, laitue étuvée,  sauce gribiche, ail des ours & œuf
	*
	Velouté d’asperges blanches,  pointes d’asperges & oignons croustillants
	option avec homard breton + CHF 25

	*
	Rôti de veau, petits pois frais, morilles,  purée de brocoli, pommes ratte & jus
	ou
	Pommes ratte, petits pois frais, morilles,  purée de brocoli, truffe d’été,  sauce verte & jus végétarien

	*
	Tartelette rhubarbe-fraise,  glace à la crème fraîche, huile d’olive & crumble
	menu 4 plats : chf 105 p.p.  menu 4 plats végétarien : chf 105  p.p



