VEGETARISCH

SUPPE

FLEISCH

FISCH

VORSPEISEN

Salatschiissel Krafft
mit Gemuse, Kernen & Samen
VEGAN, GLUTENFREI

Blanc battu - cremiger Quark

mit gegrilltem Pfirsich, eingelegten Trauben,
Mandeln, Rucola & Estragon

GLUTENFREI, VEGAN MOGLICH

Weisse Spargelvelouté

mit weissen Spargelspitzen, Barlauchcreme
& Pinienkernen

VEGETARISCH, GLUTENFREI

Tatare de beeuf
mit Eigelb, Kapern, Pickles & Toast
GLUTENFREI & LAKTOSEFREI MéGLICH

0Os a moelle - Knochenmark

mit Krdutersalat, Baguette & Verjus-Vinaigrette

LAKTOSE- & GLUTENFREI MOGLICH

Paté en crofite — hausgemachte Pastete
mit hausgereifter Charcuterie, Pilzpaté,

eingelegten Gurken, Pommery Senf, Zwiebelchutney

&r Toast

Gambero Rosso-Carpaccio

mit Tomaten, Erdbeeren, Grapefruit, Pistazien
& Basilikum

GLUTENFREI, LAKTOSEFREI

Schone Momente am Rhein

seit 1873

14.50 / 25
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LORENZ MENU

SURPRISE

3-Gang Menu 85
+ optionalem 4. Gang +16




FLEISCH

FISCH

VEGETARISCH

FLEISCH

FISCH

HAUPTGANG

Demi-poulet réti - halbiertes Poulet
mit Sommergemiise, Pomme Ratte & Sauce verte
GLUTENFREI, LAKTOSEFREI MOGLICH

Entrecote Café de Paris
mit Frites

Sole meunieére
mit Brokkoli & Kartoffelpiiree
GLUTENFREI MOGLICH

Gedampfter Wolfsbarsch

mit Artischocken a la Barigoule - provenzalische Art,
Erbsen, Spargel & Fregola Sarda

LACTOSEFREI, GLUTENFREI MOGLICH

Ratatouille

mit Knoblauchbaguette, Sauce Pistou,
gerosteten Haselniissen & Krautersalat
VEGAN & GLUTENFREI MOGLICH

Weisser Spargel

mit Sauce gribiche, Ei, Pomme Ratte
& gerosteten Mandeln

GLUTENFREI

GROSSE PIECE

Jarret d’agneau braisé ca. 8oo gr
mit Spinat & Kartoffelpiiree
GLUTENFREI, LAKTOSEFREI MOGLICH

Cote de beeuf ca. 8oo gr
mit Brokkoli, Fites, Café de Paris ér Jus
GLUTENFREI MOGLICH

Ganzer Steinbutt ca. 1 kg

mit Cherrytomaten, Frithlingszwiebeln, Spargeln,
Zucchetti & Fregola Sarda

GLUTENFREI MOGLICH

43

62

56

47

37

41

145


https://lamiacucina.blog/2020/10/16/artischocken-a-la-barigoule/

«Sie mussen romantisch sein,
um sich, Thr Geld und Ihre Zeit
in Kase zu investieren.»

ANTHONY BOURDAIN



WIR LIEBEN
KASE

WIR LIEBEN
SUSSES

KASEWAGEN

Auswahl von Rolf Beeler, 15 / 26

Maitre Fromager

DESSERT

Tarte Tatin zum Teilen
+1 Kugel Glace
VORBESTELLUNG MIT DER VORSPEISE

Erdbeertartelette
mit Vanillecreme, Meringue & Creme-fraiche-Glace

Mousse au chocolat Krafft
mit Créme chantilly
VEGAN, GLUTENFREI

Créme briilée
GLUTENFREI

Glacé & Sorbet
VEGETARISCH / VEGAN, GLUTENFREI

ALLE PREISE IN CHF, INKL. MWST.
UBER ALLERGENE GEBEN UNSERE MITARBEITENDEN GERNE AUSKUNFT.

41
+5

21

17

15

HERKUNFT FLEISCH: JENZER NATURA QUALITAT HER2K7‘_JNFT FISCH:
CH: RIND, LAMM, SCHWEIN FAO27: SEEZUNGE, STEINBUTT, WOLFSBARSCH,

HERKUNEFT GEFLUGEL:
CH: POULET

GAMBERO ROSSO

HERKUNFT BROT!
BREAD LOVE, CH
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