SALAT

SUPPE

FLEISCH

FISCH

VEGETARISCH

VORSPEISEN

Salatschiissel Krafft
mit Gemiuse, Kernen & Samen
VEGAN, GLUTENFREI

Tomatenessenz
mit Cashew-Frischkése, Tomatenchutney & Basilikum
VEGAN, GLUTENFREI

Tatar de boeuf
mit Eigelb, Pickles, Schalotten, Gruyere & Toast

Doraden-Ceviche

mit griinem Spargel, Fenchel, Haselnuss
& Brunnenkresse

GLUTENFREI, LACTOSEFREI

Burrata

mit griinem Spargel, Fenchel, Haselnuss
& Brunnenkresse

GLUTENFREI

Crudités
mit Bittersalaten, Gemiise & Sauce Rouille
GLUTENFREI, LACTOSEFREI, VEGAN

Schone Momente am Rhein
seit 1873

14/ 24

19

29/ 47

24

19

16



LORENZ' MENU

SURPRISE

3-Gang Menu 8o
+ optionalem 4. Gang +15




FLEISCH

FISCH

VEGETARISCH

FLEISCH

FISCH

HUMMER

HAUPTGANG

INKLUSIVE EINER BEILAGE NACH WAHL

Lammkarree
mit Bimi-Brokkoli, Erbsenpiiree & Zitronenjus
GLUTENFREI

Coquelet Roti
mit Ofengemiise & Salsa verde
GLUTENFREI

Loup de mer Vapeur

mit Salade Nigoise, Créme fraiche, Wachtelei,
Croutons &r Krauter

GLUTENFREI

Gebratenes Kabeljaufilet

mit Sommergemiise a la frangaise, Speck
& Bouillabaisse-Sauce

GLUTENFREI

Weisser Spargel
mit pochiertem Ei, Estragon Beurre Blanc,
Crolitons & Krauter

Gefiillte Peperoni Provencale

mit Sauce Rouille, gerdstetem Baguette,
Rucola & Pinienkernen

VEGAN

GROSSE PIECE

INKLUSIVE ZWEI BEILAGEN NACH WAHL

Jenzer Natura Cote de Boeuf (ca. 800 g)
mit Café de Paris & Jus
GLUTENFREI

Seezunge Meuniére (ca. 1000 g)
Ganzer Bretonischer Hummer (je nach Gewicht)

mit Zitronenbutter & Bimi-Brokkoli
GLUTENFREI

BEILAGEN

Frites Krafft
VEGAN, GLUTENFREI

Purée de Pomme de Terre
VEGETARISCH, GLUTENFREI

Riz Noir
VEGETARISCH

Brokkoli, Parmesan
GLUTENFREI

Griine Bohnen, gerdstete Mandeln
VEGAN, GLUTENFREI

52

43

53

48

41

39

148

19
pro 100 Gramm



«Sie mussen romantisch sein,
um sich, Thr Geld und Thre Zeit
1in Kase zu investieren.»

ANTHONY BOURDAIN



KASEAUSWAHL

WIR LIEBEN Auswahl von Rolf Beeler, 14/ 24
KASE Maitre Fromager

DESSERT
WIR LIEBEN Tarte Tatin 42
SUSSES +1 Kugel Glacé +4.50

VORBESTELLUNG MIT DER VORSPEISE

Pochierte Aprikosen 17
mit Cashew-Créme, Mandeln & Kirschensorbet
VEGAN, GLUTENFREI

Weisse Schokolade-Mascarpone-Créme 17
mit frischen Beeren & Erdbeer-Estragon Glacé

Glacé & Sorbet 4.50
VEGETARISCH, VEGAN, GLUTENFREI

ALLE PREISE IN CHF, INKL. MWST.
UBER ALLERGENE GEBEN UNSERE MITARBEITENDEN GERNE AUSKUNET.

HERKUNFT FLEISCH: HERKUNFT FISCH:
RIND, POULET, SCHWEIN CH KABELJAU ISL, FAO 27
LAMM IRL LOUP DE MER, DORADE GR, FAO 37

SEEZUNGE NL, FAO 27
HUMMER FR, FAO 21



